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PRODUCTOS ALIMENTARIOS

Descripcion:

La radiacion ultravioleta es uno de los factores bioloégicos que limitan la supervivencia, fisiologia y crecimiento de
muchos organismos. Algunos de los mdltiples efectos dafiinos de la radiacion UV incluye la alteracion de moléculas de
ADN vy proteinas, o la formaciéon de radicales libres. Los radicales libres dan lugar a alteraciones importantes en
moléculas como ADN, lipidos y proteinas, alterando gravemente el ciclo y la funcionalidad celular. Los radicales libres
se asocian con un amplio rango de patologias y enfermedades como el Alzheimer o el Parkinson, y afecciones
relacionadas con la exposicion solar como la aparicion de cataratas, fotoenvejecimiento, episodios inflamatorios y
neoplasias. En la actualidad hay méas de 10 micosporinas descritas en hongos y mas de 20 aminoacidos tipo
micosporina procedentes de organismos marinos y algas. Todas ellas son moléculas pequefias que presentan una alta
fotoestabilidad. Entre las distintas propiedades que se les atribuye destaca su actividad como fotoprotector y como
antioxidante. La presente invencion describe la potencialidad del aminoacido tipo micosporina chinorine aislado de
Gymnogongrus devoniensis, como secuestrador de radicales libres e inhibidor de la peroxidacién lipidica.
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Ventajas competitivas:

Chinorine aislado de Gymnogongrus devoniensis presenta propiedades antioxidantes comparables a otros compuestos
comerciales con la ventaja de ser de origen natural.

Usos y aplicaciones:

Chinorine aislado de Gymnogongrus devoniensis, al actuar como antioxidante, podria utilizarse en preparados o
formulaciones farmacéuticas para la prevencion y el tratamiento terapéutico de enfermedades o afecciones
relacionadas con los radicales libres, como es el caso de Parkinson o el Alzheimer, como ingredientes en productos de
parafarmacia, en alimentos funcionales, en complementos nutricionales y preparados nutracéuticos, y en la industria
alimentaria como aditivo potencialmente antioxidante.
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